
Patatas Bravas 4,00
Gefrituurde aardappels met pittige saus of alioli

Croquettas de espinaca y queso              4,50
Spinazie/kaas kroketjes

Championes al ajillo 4,50
Vers gebakken championnen met knoflook en sherry

Pimientos de Dos 4,50 
Geroosterde paprikaatjes met zeezout

Espinacas con salsa px 5,00
Spinazie met gedroogde abrikozen, pijnboompitten en px saus

Endivias al Queso Azul 5,50
Witlof met blauwe kaassaus

Tapa Navarra con salsa Piperrada 6,00
Groene asperges van de grill met een frisse saus

Escalivada 6,00 
Salade van geroosterde groenten (paprika en aubergines)

Ensalada con Peras y queso de Cabrales 8,50
Salade met stoofperen en Cabrales

Ensalada de espinaca con queso de cabra 8,50
Wilde spinazie salade met pijnboompitten en zachte geitekaas

Ensalada mixta 7,50
Gemengde salade de Dos

Ensalada de tomate 5,50
Salade van tomaten, rode ui en klassieke vinaigrette
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Sopas
Soepen

Segundos platos
Hoofdgerechten (bijgerechten apart bestellen. Z  ie bord voor plato del dia )

Verduras
Groente gerechten

Pescado
Visgerechten

Carne
Vleesgerechten

Vitrina
Tapas vitrine

Solemolitos al ajillo 8,50
Dungesneden entrecote van de grill in knoflook-olie (100 gram)

Chuletas de cordero 8,00
Lamskoteletjes geblust met sherry en px

Brocheta de lomo 7,50
Twee spiesjes van varkenshaas (100 gram)

Hamburguesitas a la plancha 6,00
3 kleine hamburgertjes van de grill met saus

Ropa Vieja 6,00
Draadjesvlees op z’n Spaans

Chorizo a la plancha 5,00
Pittige chorizo  van de grill  afbeblust met rode wijn

Pollo frito 5,00
In citroen gemarineerde, gefrituurde kipfilet

Fiambres
Spanjes beroemdste vleeswaren

Quesos
De lekkerste spaanse kazen

Postres
Nagerechten

Zie de vitrine en het bord voor de dagelijks wisselende verse tapa’s 4,50
Plato variado (surtido de vitrina 4 gustos) 16,50
Een keuze van 4 tapas uit de vitrine

Chorizo de Pamplona 4,20

Jamón Serrano 6,50

Salchichón Ibérico 6,50

Chorizo Ibérico 6,50

Jamón Ibérico 10,50

Plato de Fiambre (Bord met  de lekkerste Spaanse vleeswaren) 17,50
Een selectie van de lekkerste Spaanse vleeswaren

Murcia al vino 3,80
Geitenkaas gerijpt in rode wijn

Manchego 4,50
Spanje’s bekendste kaas van het schaap (belegen)

Mahon Rojo semi curado 4,50
Pittige koeienkaas

Queso Romero 4,80
Oude schapenkaas met rozemarijn

Cabrales 5,20
Pittige blauwe kaas

Plato de queso (surtido con membrillo) 15,50
Een selectie van verschillende Spaanse kazen met kwee-peer

Sopa de pescado / Sopa del dia zie bord
Vers gemaakte vissoep a la casa / vers gemaakte dagsoep

Ensaladas
Salades

Gambas al ajillo 11,50
5 gambas van de plaat met knoflook en een pepertje

Merluza a la plancha con pimiento 8,50
Heek filet  van de plaat met paprika en witte wijn

Vieira de Santiago 8,50 
Verse Coquille saint Jacques, afgeblust met een balsamico dressing, geserveerd op Jamon Serrano

Sardinas a la plancha 8,50
Twee sardines van de grill met knoflook-peterselie olie

Mejillones picantes 7,50
Verse pittige mosselen in witte wijn en saffraan

Sepia a la plancha 6,50
Inktvis van de plaat met heerlijke ansjovis mayo

Pescaito frito 5,00
Gefrituurde vis, boquerones of merluza (afhankelijk van het aanbod. zie bord)

Calamares fritos 5,00
Gefrituurde eigen gemaakte inktvisringen

Croquetas de gamba 5,00
Garnalen croquetjes

Entrecot a la plancha 16,50
Entrecote(200 gr) van de grill met cabrales saus

Plato de pescado 15,50
Hoofdgerecht met mixed vis van de plaat samengesteld door de chef

Plato de carne 15,50
Hoofdgerecht met mixed vlees van de plaat samengesteld door de chef

Bocadillo de Lomo 7,50
Broodje dun gesneden varkenshaas van de grill 

Plato de queso  (surtido con membrillo) 15,50
Bord met verschillende kazen en kwee-peer

Mousse de chocolate 6,00
Huisgemaakte chocolade mousse

Flan de caramelo 4,50
Eigen gemaakte ‘flan’ met een vleugje sinaasappel en caramelsaus

Peras al vino 4,50
Spaanse stoofpeertjes in rode wijn

Helado 4,50
2 smaken ijs met slagroom

Bonbonnes de Mousse de chocolate                             2,50
Klein schaaltje met mousse en slagroom

Pan con alioli 3,50
Brood met alioli

Pan con tomate 3,50
Geroosterd brood met tomaten spread

Pan con tomate y anchoa 5,00
Geroosterd brood met tomaten en anjovis

Pan con tomate y jamón 6,00
Geroosterd brood met tomaat en Serrano ham

Pintxos Variats 6,50
4 toastjes met olijfolie, knoflook en  diverse spaanse combinaties
Anchoa, iberico, queso, gamba….. etc (afhankelijk van wat er in huis is)

Aceitunas 3,20
Gemengde olijven

Pan y aceitunas
Brood en olijven
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VINOSTINTO - BLANCO - CAVA - SANGRIA

TAPAS  DINER
VINOS   CAVAS

Tapas Restaurant Dos
020-4270204

info@cafedos.nl
www.cafedos.nl

Reserveren tot 50 personen
Ook feesten & partijen tot 120 personen

Vino tinto
Rode wijn

Vino blanco
Witte wijn

Rosado
Rosé

Cava
Spaanse Champagne

Sangria
Speciaal Dos recept

Laudo Tinto - 2008 - Rioja glas 3,25 fles 19,00
Toegankelijke Rioja wijn. Licht boersige geur met veel zwart fruit.
Zacht van smaak, romig, en in de afdronk met zachte tannine.

Rioja sin Etiquetta - Rioja fles 20,00
Vino del mesa van het beroemde huis Puelles Fernandez.
Het mag geen naam hebben, maar wel de smaak.
Frisse jonge wijn van de tempranillo uit Abolos.
Glanzend robijnrood in het glas, rond in de mond en iets looiende afdrank.

Vacceos Crianza - 2005 - Rueda fles 23,50
Zeer smaakvolle crianza van de tempranillo druif. Veel fruit gerijpt in eikenhout
en sensationele afdronk.

Damana 5 - 2008 - Ribera del Duero fles 24,50
In de neus elegante geuren van rood fruit vanilie en tabak. 
De frisse, fruitige smaak van kersen maken deze jonge wijn zeer sappig.

Ondalán Tinto Crianza - 2005 - Rioja fles 27,50
In de neus prachtige tonen van zwart fruit, vanille, wierrook, chocolade.
De smaak heeft een levendige dynamiek tussen vers fruit gedroogde kruiden, specerijen en
met lichte tonen van wierrook. Sappige en ronde tannine in de afdronk.

Damana Crianza - 2005 - Ribera del Duero fles 40,00
Smaakbom uit de Ribera. In de neus rijk en complex aan gedroogd fruit en specerijen.
In de mond rond, veel fruit en paprika. Lange afdronk en soepel. Een Absolute topper !

Veliterra 2008 - Rueda glas 3,25 fles 19,00
Een jonge aromatische wijn. Geuren van appel en citrus.
Toegankelijke smaak, droog en met een lekkere sappige afdronk.

Valonga 2008 - Huesca glas 3,50 fles 21,00
In de neus tonen van anijs en boter typeren deze frisse Chardonnay.
In de smaak rijp zomerfruit, frisse zuren en een romige afdronk.

Azumbre seleccion - 2008 - Rueda Superior fles 25,00
De Azumbre is gemaakt van 100 procent Verdejo druiven uit wijngaarden van
meer dan 100 jaar oud. In de neus een machtige, frisse geur. Typisch aroma’s van perzik,
wit fruit en verse groenten. Gastronomische wijn. Complex met een prachtige balans. 

Casa Maria - Castilla y León glas 3,25 fles 19,00
Een zeer frisse roséwijn uit het Spaanse gebied Castilla y Léon.
Veel rood fruitaroma’s en licht sprankelend, met een droge afdronk.

Giró Ribot Brut glas 4,50 fles 25,50
De ‘echte’ Spaanse Champagne.
Heerlijke frissse en sprankelende cava!

Sangria glas 3,50 halve liter 10,00 liter 20,00
Huis gemaakte sangria met veel fruit.
Kan een tikkie koppig zijn.

Kijk vooral ook in de vitrine en
op het bord en naar onze 

speciale aanbevelingen / recomendadas
-

Hier lekker gegeten??
Dat kan ook thuis, op de zaak, op recepties en
feesten.Comer al mano (hapjes uit het vuistje),
buffetten, Paella, Spaanse barbeque, vis uit de

rookoven of lam van het spit.
Afhalen kan altijd, bezorgen vanaf 10 personen.

www.cafedos.nl
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CERVEZAS - REFRESCOS - CAFES

Cervezas y refrescos
Bier en frisdranken

Frisdranken 2,20

Amstel 25 cl. 2,20

Brand 2,35

Heineken Ice Cold 2,50

San Miguel (fles 33 cl.) 3,75

Speciale bieren op de fles 4,00

Cafes y the
Koffie en thee

Thee 2,20

Koffie / Espresso 2,25

Cappucino / koffie verkeerd 2,50

Carajillo (espresso met brandy) 4,00


